Primi piatti

Spaghetti al pesto
Spaghetti mit Basilikum, Pinienkernen, Knoblauch,
Olivendl und Parmesan

Spaghetti aglio, olio e peperoncino
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl
und scharfen Pfefferschoten

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti mit Speck, Eigelb und Parmesan

Spaghetti alla puttanesca
Spaghetti an einer Sauce aus Oliven, Knoblauch,

Sardellen und Kapern

Linguini al pomodoro e limone

Vorspeise

19.-

17.-

20.-

22.-

20.-

Feine Nudeln an einer Zitronen—Tomatensauce verfeinert mit

Rucola, Parmesanspédnen und einem Loffel Ricotta

Penne all’ arrabbiata
Penne mit Speckwiirfeln,
an einer scharfen Tomatensauce

Ravioli alla panna e noci
Ravioli mit einer Fiillung aus Spinat und Ricotta,

an einer Rahm—Nusssauce mit Weisswein und Parmesan

Ravioli bell’ estate

19.-

20.-

20.-

Ravioli mit einer Fiillung aus getrockneten Tomaten und Ricotta,

an einer Tomaten—Rahmsauce mit Basilikumstreifen

Gnocchi al gorgonzola
Kartoffelnocken mit Gorgonzolakése

Linguini con gamberi
Feine Nudeln mit Crevetten und Riesencrevetten an

einer sdmigen Tomatensauce mit Limetten und Knoblauch

Risotto ai funghi porcini
Risotto mit Steinpilzen

Cannelloni al forno

Im Ofen gebackene Teigrollen mit Tomaten—Rahmsauce

19.-

24.-

21.-

Hauptgang

25.-

22.-

25.-

26.-

26.-

25.-

26.-

26.-

26.-

29.-

26.-

27.-

Secondi piatti

Piccata milanese
Im Ei und Parmesan gebratenes Kalbsschnitzel
serviert mit Tomatenspaghetti

Scaloppine di vitello al limone
Kalbsschnitzel mit Zitrone

Saltimbocca alla romana
Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken
serviert mit Safranrisotto

Pollo alla siciliana

Gebratene Pouletbrust an einer pikanten Sauce aus
Tomaten, Peperoni, Knoblauch und Weisswein
Agnello al aglio

Gebratene Lammhuftwiirfel mit Knoblauch

und Kriutern

Sogliola griglia
Kurzgebratene Seezungenfilets an Mandelbutter

Polpette della casa
Hackfleischtatschli nach Art des Hauses

Filetto di manzo della griglia
Rindsfilet vom Grill

Secondi mit einer Beilage nach Wahl

Contorni

Weissweinrisotto, Rosmarinkartoffeln, Polenta, Tagliatelle,

gediinstetes Gemiise, Spinat, Trockenreis

Zusétzliche Beilage

Brot, Kalb, Rind, Schinken, Speck und Gefliigel sind aus der Schweiz
Lamm aus Irland Grossbritannien

Salami und Rohschinken sind aus Italien

Die Seezunge kommt aus Holland.

Alle Preise inkl. MwSt

Bei Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich an unser Personal

37.-

36.-

37.-

35.-

39.-

42.-

35.-

48.-



Pizze

Margherita
Tomaten, Mozzarella, Oregano

Napoletana
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oregano

Al prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken

Al prosciutto e funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons

Al prosciutto crudo
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken

Vegetariana
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons, Peperoni, Zwiebeln, Rucola

Contadina
Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln

Capricciosa
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Kapern, Sardellen, Oliven

Al tonno
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven

Quattro stagioni
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons, Artischocken, Schinken, Peperoni

Quattro formaggi

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan
Siciliana

Tomaten, Mozzarella, Salami piccante, Peperoni, Ei.

Incredibile
Tomaten, Mozzarella, Salami piccante, Peperoncini, Knoblauch

Hawaii
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas

Calzone rustico
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Speck

Nuvole
Tomaten, Mozzarella, getrocknete Tomaten, Ricotta, Oregano

Gamberetti
Tomaten, Mozzarella, Crevetten, schwarze Oliven, Knoblauch

Reduktion fiir kleinere Pizza: 2.-
Pro zusétzliche Zutat: -.50 bis 3.-

21.-

22.-

23.-

24.-

25.-

25.-

24.-

25.-

24.-

25.-

24.-

25.-

24.-

24.-

25.-

24.-

26.-

Antipasti

Vorspeise
Antipasto della casa 18.-
Salami, Prosciutto di Parma, Oliven,
Biiffelmozzarella, sonnengetrocknete Tomaten,
marinierte Artischockenherzen
Insalata verde 9.-
Griiner Salat
Insalata mista 11.-
Gemischter Salat
Insalata caprese 14.-
Tomaten, Biiffelmozzarella, Basilikum
Verdura mediterranea 15.-
In feinem Olivendl gediinstetes mediterranes
Gemiise mit Zitronensaft und Krautern parfiimiert
Carpaccio di finocchio 12.90
Fein geschnittenes Fenchelcarpaccio
mit getrockneten Tomaten, Parmesanspianen
Carpaccio di manzo 19.-
Fein geschnittene rohe Rindshuft, mit Rucola,
Parmesanspénen, Olivendl und Zitrone
Gamberi al aglio 20.-
Crevetten mit Knoblauch und Olivendl
gebraten

Alle Preise inkl. MwSt

Hauptgang

26.-

26.-

24.-

28.-



